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Beaune
Clos de la Maladiere Monopole

Classification: Millésime:

AOP 2023

Cépage: Teneur en Alcool :
Chardonnay 12,5 9% VOL

vignoble : Nous privilégions une culture raisonnée, qui
minimise notre empreinte ¢cologique. Cette approche est
guidée par lobservation continue et lanalyse des cycles
naturels, en privilégiant toujours les alternatives les plus
douces et les moins nuisibles pour I'écosysteme.

Vinification : Les raisins sont pressés des leur arrivée a la
cave, afin de préserver leur fraicheur. Les différents lots de
jus de presse sont vinifiés séparément. Apres débourbage, la
fermentation alieu dans des cuves a température controlée. Le
choix des levures et 'adaptation de litinéraire de vinification
sont dirigés par notre vigneron et adaptés en fonction des
caractéristiques du millésime, afin de garantir la fraicheur et 1a
délicatesse finales du vin.

Dégustation:

Robe: couleur jaune or avec des reflets Iégerement verts.
Ardomes : son bouquet est dominé par la noisette grillée avec des
parfums comme l'aubépine ou la verveine.

Structure : 1a bouche est riche, soyeuse, longue et structurée.

Accords mets et vins : 11 se mariera a merveille avec des crustacés,
des poissons, ou des viandes blanches avec une sauce crémeuse.



